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ALBERTO RUSSO

Gluihwein vom Feuer

Far 7 dl | Vor- & Zubereitung: 20 Min.

Zutaten

7.5dl Rotwein, stsslich (z.B. Primitivo)
50g Rohrzucker

2 Stk Zimtstangen

3 Stk Kardamom

2 Stk Nelken

7 Stk Sternanis

1 Stk Organgen, in Scheiben
Zubereitung

Alle Zutaten nacheinander in einen Topf auf dem Feuer oder auf dem Herd geben. 20

Minuten lang kocheln lassen. Heiss servieren.

Folgt uns auf Instagram: Bewertet uns auf Google:
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